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POLONYA USULU KIRMIZI PANCAR

https://www.lezzetsirri.com

4 adet kirmizi pancar

1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi toz seker
50 gr. tereyadi

tuz

Kirmizi pancarlari bol su ile bir tencereye koyarak, iyice yumusayincaya kadar haslayin. Soguduktan sonra
kabuklarini bir bigakla soyarak rendenin iri tarafindan gegirin. Tereyagini tavada eritin. 1 gorba kasidi unu kizgin
tereyagina ilave ederek kavurun. Daha sonra rendelenmis pancarlari tavaya koyun, toz sekeri ve tuzu serpip
karistirarak 10 dakika kadar pigirin. Pisen pancarlarinizi bir tabagda alin. Haglanmis patatesle sicak olarak
Polonya Et Dolmalarinin yaninda servis yapin.
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