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POLICANA

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Tutam taze 6gutlimis karabiber

1 Aldigi kadar tuz

1 Bardak et suyu

1 Aldigi kadar rendelenmis kasar peynir
12 Adet sogan

Firninizi 180 dereceye isitin. 25 cm.lik bir firin tepsisini SANA MARGARIN ile yaglayin ve soganlari igine koyun.
Tepsinin dibini kaplayacak kadar, 1 cm derinliginde et suyu doékun. Tuz ve karabiber serpin. Ustinu kapatin ve
1 saat ya da soganlar biraz yumusayana kadar firinda pisirin. Pisirme sirasinda gerektiginde bir miktar daha et
suyu ekleyin. Rendelenmis peyniri Gzerine serpin. Izgaranin altinda 5-10 dakika ya da peynir eriyene ve
kahverengilesene dek kizartin. Sicak olarak servis yapin.
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