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POLENTALI BARBEKU SOSIS

4 adet barbekUl sosis
10 ml. zeytinyad

250 gr. misir unu

20 gr. tereyag!

7-8 adet kiraz domates
40 gr. parmesan peynir
1/2 demet frize salata
Karabiber

Tuz

Sosisleri firin 1zgarasinda pisirin.

Yapismaz ylzeyli tavaya tereyadi koyun. Eriyince misir ununu ilave edin tahta kasik yardimiyla gevirin. Birkag
dakika sonra 200 ml. su ilave edin ardindan tuz ekleyin.

Kiraz domatesleri ortadan ikiye kesin. Tavaya zeytinyadi koyun. Isinmaya baslayinca domatesleri ekleyin.
Tuzlayin, biberleyin.

Sosisleri servis tabagina koyun. Yanina polentayi, Gstiine domatesleri ve yikayip stizdirdiginiz frize salatayi
yerlestirin. )

Parmesan peynirini bigakla kabaca dograyin. Ustline serpistirdikten sonra servis yapin.
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