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POLENTA UZERINDE PILIC BONFILE

4 adet Lezita Pili¢ Bonfile

1 yemek kasigi aycicek yagi
5 yemek kagsidi polenta

2 yemek kagigi kagar peyniri
2 su bardagi su

6 dal ince kiyllmig feslegen
Bir tutam tuz

2 yemek kagsigi tereyagi

3 dal ince kiyilmig maydanoz
Garnitir igin:

1 yemek kasigi tereyagi

1 adet Chili biberi

5 adet ince dogranmis tuzlu badem
3 adet haglanmig brokoli

Bir tencerenin iginde polenta ile suyu 20 dakika pisirin. Uzerine tereyad, kasar peyniri ve feslegeni ekleyerek
ocaktan alin.

Ayri bir tavada tereyagiyla Chili biberini, bademi ve brokoliyi soteleyin.

Isitiimis dékim tavada Lezita Tavuk Bonfilelerini pigirin.

Tabagin altina polentayi, Uzerine Lezita Tavuk Bonfilesini koyun.

Garnitirleri de ekleyerek servis edin.
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