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POLENTA

4 su bardagi su

1 su bardagi misir irmigi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigd toz zerdecal

75 gram tereyagi

100 gram rendelenmis eski kasar, parmesan veya gravyer

Su, zerdegal ve tuzu tencereye alip kaynatin.

Kaynayinca igine irmigi ekleyip yeniden kaynayana kadar karigtirin.
Kaynayinca altini kisip 25 dakika kadar karigtirarak pigirin.

Icine peynir ve tereyagini da ekleyip ara ara karistirarak 5 dakika daha pisirin.
Bir tepsinin tabanini firin kagidiyla kaplayip polenta[?lyi tepsiye dokn.
Katilagsmasi i¢in 15 dakika kadar bekletip ardindan dilimleyin. llik servis edin.
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