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POLENER GIDA RIZE

BA Oncelikle tesekkiir ederiz, firmaniz hakkinda konusmak isteriz, dnce kendinizi tanitir misiniz?

AK ismim Arif Kése, firmamiz Polener Gida. Ben Rize Dernekler Federasyonu lyesiyim, firmamiz Ankara
firmasi ama Rizeli gida pazarlama sirketi. Rize Urtnlerini en iyi ustalara yaptirip burada pazarlamasini yapiyoruz.

BA Biraz Urtinlerinizden s6z edelim "damat lokumu" dediniz...

AK Damat lokumu Bizim Rize yéresine has bir lokum. Beypazari kurusunun sekerlisi diyebiliriz. Bunu genelde
yeni evlenenler kayinpederi ziyaretine geldiklerinde kaynana tarafindan ikram edilir. Tereyagindan yapilir.

BA Bagka neler var?

AK Tereyag, seker, bugday unu...

BA Kabartma tozu, karbonat?

AK Onlar kullanilmaz, lokum ¢ok serttir ve dogal sekilde eski ydntemlerle yapilir.

BA Pudra sekeri, biraz da tuz vardir, 6zelligi anladiim kadariyla uzun stire bayatlamiyor éyle mi?
AK Evet aynen dyle.

BA Burada misir unundan bir 0rtin gérilyorum, onun adi nedir?

AK Bunlar Rize'ye hastir, biz buna "lazkek" diyoruz.

BA Adi ilgingmis.

AK Evet Rize'de kurabiye kilturu ilk gikmaya basladiyi zamandan kalma bir Grinddr, Rize'nin ilk kurabiyesi
diyebiliriz.

BA Anladigim kadariyla GzUmlU kurabiye.

AK Evet, bizim Grinlerimizin ¢odu nostaljik Grinlerdir. Bunlari ¢cocuklugunda 30-40 sene 6nce yiyenler biliyor.
Biz de bu sekilde eskiyi yasatiyoruz, yiyenler de hatiralarini tazelemis oluyorlar.

BA Misir unu dediniz...

AK Evet ama misir onu ¢ok az atiliyor, ¢cinkd misir ununun 6zelligi toplamiyor dagiliyor, onun igin gene agirlikl
olarak bugday unu da kullaniyoruz.

BA Ama oldukga sari duruyor, o sarilidi veren nedir?
AK Yumurtanin sarisi 0 rengi veriyor.

BA Buda damat lokumu gibi dayanikli mi?

AK Damat lokumu kadar dayanmiyor.

BA Ne kadar dayaniyor?

AK 20-25 ginde tuketilmesi gerekiyor.

BA Damat lokumu ne kadar dayaniyor?

AK O da 1-2 ay dayaniyor

BA Gene de dayanikliymis. Burada aci badem kurabiyeleri de gorliyorum, bunlar alisik oldugumuz acibadem
kurabiyelerinden farki var mi?
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AK Bunda daha ¢ok y6renin dogal findik ezmesi kullanilyor.

BA Yani badem degil de gene yumurta akiyla beraber findik ezmesi mi kullaniliyor?
AK Aci badem degil de aci findik diyebiliriz.

BA Aci findik diye bir sey mi var, o nasil oluyor?

AK Aslinda aci findik diye bir sey de yok, biz dyle sdyliyoruz.

BA Findik Urlnleriniz de var, bu nedir?

AK Ydresel adi pepegura deriz, yoreye has aromali siyak ve kokulu izimimiz var, bu GzUmuUn sirasi, misir unu
ve biraz da seker kullanilarak yapilan bir tatl.

BA Pekmez gibi?
AK Pekmez gibi diyemeyiz ama Uzim tathsi diyebiliriz.
BA Firmaniz yeni kuruldu, Rize'de subeniz var mi?

AK Simdilik yok, ileride agmayi diistiniyoruz. Gida konusunda Ankara merkezli bayilik agiyla galisiyoruz. Biz
Rizeli oldugumuz i¢in Rize Urtnlerini tanitmak amaciyla sirketimizi kurduk.

BA Rize'nin baska hangi tnlUleri var? Mesela tatlilardan neler var, kurabiyeleri biraz tanidik.
AK Laz bdregi var.

BA Rize'de nasil yapiliyor, serbetli mi, pudra sekerli mi?

AK Serbetli tatl olarak yapiliyor ve vanilya kullaniliyor.

BA Ankara'da yeriniz nerede okuyucularimiza adres verelim.

AK Yerimiz Etlik'de.

BA Peki ilginize ¢ok tesekkUr ederiz.

AK Ben de tesekkur ederim.
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