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POGACALI CEVIZLI SANDVICLER

1 paket yas maya

1 kasik seker

2 bardak ilik su

Yarim bardak sivi yag
100 gram margarin

1 bardak yogurt

1 kasik tuz

1 tane yumurta sarisi
Aldigr kadar un

I¢ harcrigin:

4 tane dilimlenmis domates
1 bag maydanoz

1 bardak ceviz

200 gram tulum peyniri

Mayaya 1 su bardagi ilik su ve 1 yemek kasidi sekeri ekleyip maya kabarana kadar biraz bekleyin.

Ayri bir kaba margarin ve diger malzemeleri ekleyip kabaran maya ve unu da ekledikten sonra yumusak bir
hamur yapiyoruz.

Hamurlari ceviz blyUkliginde yuvarlayip oklava yardimiyla avug ici kadar agiyoruz.

Hazirladi§imiz pargalari pogaca katlar gibi bir ucunu diger ucuna kapatiyoruz.

Hazirladi§imiz hamurlari yagh kagit serilmis tepsiye dizip Uzerilerine yumurta sarisi strliyoruz.

Pogacalarin mayalanmasi igin tepsiyi hemen firina koymuyoruz biraz bekletiyoruz. Podagalar kabardiktan sonra
Onceden isitilmig firinda pismeye birakiyoruz.

Finndan ¢ikardigimiz pogagalarin i¢ine dilimlenmis domates tulum peyniri ve ceviz koyarak maydanozunu
katarak servis edebiliriz (istediginiz malzemeleri koyup degisiklik yapabilirsiniz)
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