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POGACA SANDVIC

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Yarim su bardag@i sivi yag

Yarim su barda@ yogurt

1 yumurta (birinin sarisi Uzeri igin ayrilacak)

Bir tutam tuz

Istege bagl olarak susam veya ¢orekotu

Igi igin:

Dilimlenmis kasar peyniri veya istediginiz bagka peynir ¢cesidi
Dilimlenmis sucuk, pastirma veya dilediginiz et ¢esidi
Marul, domates, tursu gibi sebzeler

Unu ve kabartma tozunu derin bir kaseye alin.

Ortasini havuz gibi agin ve igine sivi yag, yogurt, yumurta (birinin sarisini ayirin), ve tuzu ekleyin.
Yumusak bir hamur elde edene kadar malzemeleri yodurun. Gerekirse azar azar un ekleyebilirsiniz.
Hamuru istediginiz blylklUkte parcalara ayirin ve avucunuzla yuvarlayarak agin.

Hamurlarin i¢ine istediginiz ic malzemeleri koyun (peynir, sucuk, marul, domates vb.).

Hamuru kapatin ve yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirin.

Uzerlerine ayirdiginiz yumurta sarisini siriin ve istege bagl olarak susam veya g6rekotu serpin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda tzerleri kizarana kadar pisirin (yaklasik 20-25 dakika).
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