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POGACA

1 Paket Sana Hamurisi
550 grun

10 gr kuru maya

1 Gorba Kasigi tuz

3 Corba Kasidi seker
1,5 Su Bardagi st

2 Adet yumurta

0,5 Su Bardagi siviyag

2 kasik un ve 2 kasik seker,kuru maya bir kasede harmanlayin,ilittiginiz stta ekleyin ,mayanin kabarmasi icin
10dk bekleyin. Ununuzu eleyin,mayali karigimi ,yaglari ve yumurtayi,1 kasik sekeri yogurtma kabiniza alin,unu
azar azar ekleyerek hamurunuzu yogurun.Ginesli ve sicak bir ortamda 1saat hamuru mayalandirin. Yumurta
bilyUkliginde hamuru elinizde agin, peynirli i¢ koyarak kapatin. Hafifce pogacalara elinizle bastirin. Tepsinizi
hafif yaglayin. Yumurta sarisina 1 ¢orba kasigi zeytinyagdi ekleyin, firca ile podacalara surtn, ¢atal ile gizerek
desen yapin.175-200 derecelik firnda Gzeri kizarincaya kadar pigirin.
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