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POGACA

1 Adet Sana Hamurisi
2 Cay Kagi§i tuz

4 Yemek Kasigi seker
1 Adet yumurta sarisi

1 Su Bardag ilik st

1 Paket yagsmaya

1 Su Bardag ilik su

Mayayi sekerle eritelim stt su margarini ve tuzu ekleyelim unu yavas yavas katip yumusak bir hamur yoguralim
Uzerine stre¢ folyo 6rtlp 15 dk dinlendirelim hamurdan ceviz blyukliginde pargalar kopartip sekil verelim
yaglanmis firin tepsisine aralikli dizelim yaklasik 45 dakika daha dinlendirelim daha sonra (izerine yumurta sarisi
sirelim 200 dereceli firnda podagalar pisene kadar pisirelim ilindiktan sonra servis yapalim.
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