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POGACA

https://www.bagdatbaharat.com.tr

Yarim paket Margarin

2 Yumurta (ayr kaba kirip bekleyiniz)

Yarim su barda@ Sivi Yag

1 Paket Bagdat hamur kabartma tozu

1 Tath kasigi tuz

1 Su bardag@i Yogurt

2 Yemek Kagsigi Bagdat pogaca ve ¢orek harci (1 Yemek kasigi 12 gr. gelir)

Unun ortasi agilir. Yukaridaki yazili tim malzemeler buraya konulup karigtirilarak hamur haline getirilir, arzu
edilen sekil verilir Uzerine 1 yumurta sarisi karigtirilip firca ile strildikten sonra Bagdat ¢érek stsU arzuya gore
az veya ¢ok serpilerek 180 derece i1sida 25- 30 dakika pigirilir.

Not: Bu sade pogaca olur. istanirse peynir ve maydanoz konularak peynirli pogaca olur Lezzetli bir pogaca
hazirladiginizdan emin olunuz.
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