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POGACA

1 kg.un

1 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi ilik su

1 paket yas maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

300 gr. sert beyaz peynir (i¢ harci igin)
1 tutam maydanoz (i¢ harci igin)

1 adet yumurta (Uzeri igin)

50 gr. susam (Uzeri igin)

1 su bardag@i siviyad (hamura eklenicek)

Un, yumurta, yogurt, ilik su, maya, tuz, seker, siviyag hepsini karistirin ve kulak memesi yumusakhginda bir
hamur elde edin. 1 saat mayalanmasi igin Uzerini kapatin ve bekletin. Mayalanan hamurdan cevizden biraz
daha buyUk yuvarlaklar koparin ve yuvarlayin, Igine maydanozlu peynirden biraz koyun ve pUrizsiz bir yuvarlak
yapin.

Hepsini bu sekilde yaptiktan sonra yaglanmis tepsiye dizin ve Uzerine yumurta sarisi sdriin ve biraz da susam
serpin. 180 derece firinda Uzeri ve alti kizarana kadar pisirin.
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