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' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

POGACA

1 Su barda@ yumusatilmig margarin
1 Su bardagi yogurt

3 Yumurta sarisi

1 Cay kasigi karbonat

Aldig1 kadar un

1 Yogurdu, margarini, az bir kismi Usti igin ayrilacak olan yumurta sarisini, tuzu ve karbonati iyice karistiriniz.
2 Unu yavas yavas ilave ediniz.

3 Yumusak bir hamur yapiniz.

4 Ceviz iriliginde veya arzu edilen irilikte pargalar kopararak yuvarlayiniz, ya elle veya merdane ile yarim cm.
kalinhginda yuvarlaklar aginiz.

5 Arzu ettiginiz igi koyarak yuvarlaklari kapayiniz.

6 Uzerine yumurta sarisi sirlp ¢érekotu serperek yaglanmis tepsiye diziniz.

7 Orta 1sida pisiriniz.

Not: Yumurta aklarini ¢carparak icine ilave edebilirsiniz.

ML® Incirli Pogaca icin tiklayinML® Kakaolu Tatl Pogaca icin tiklayin
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