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POGACA

https://www.droetker.com.tr

1 paket Dr. Oetker Mayali Un
125 g yumusak margarin

1 yumurta

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 cay kasigi tuz

2 cay bardag ik sGt

Ic malzeme:

1,5 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
1 demet maydanoz

1 yumurta aki

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Corekotu

Susam

Un ve mayayi karistirin. Uzerine margarin, yumurta, sivi yag, tuz ve ilik sitii ilave edip kaba yapismayacak bir
hamur elde edinceye kadar (yaklasik 5-10 dakika) yogurun. Uzerini kapatip oda sicakliginda hamur hacmi 2
katina ¢ikincaya kadar (yaklasik 40-50 dakika) bekletin.

Peynir, ince kiyilmig maydanoz ve yumurtanin akini karigtirin.

Hamuru 16 esit parcaya ayirin. Her bir parcayi yuvarlayip top haline getirin ve ortasina hafifce basip
cukurlastinin. I¢ malzeme koyup katlayarak Gzerini kapatin. Pogacayi yaparken hamuru fazla inceltmeyin ve
kapatirken kenarlarina fazla bastirmayin. Yaglanmis firin tepsisine dizdiginiz podagalarin Gzerini kapatip 30
dakika bekletin. Stire sonunda yumurta sarisi strtip ¢érek otu, susam serpin ve pisirin.

Elektrikli Mini Firin: 180°C (6nceden isitiimig)

Turbo firn; 180°C (6nceden isitilmig)

Pisirme slresi: Yaklasik 20-30 dakika

Finndan ¢ikarinca tzerini kapatin. Sicak veya soguk servis yapin.
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