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POGACA
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Hamur igin:

1 su bardag st (1lik)

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

1 yumurta (aki hamura, sarisi Uzerine)

1 yemek kasigi sirke veya limon suyu

1 paket (10 gram) instant maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

Aldigi kadar un (yaklagik 4-5 su bardag)
I¢c Harci Igin:

100 gram tereyagi (eritiimig)

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardag! yogurt

Peynir veya istege bagli ic malzemeler (zeytin, sucuk, pastirma vs.)

Siit ik olacak sekilde 1sitilir. igine maya ve seker eklenip karistirilir. Mayanin képlrmesi beklenir.

Yodurt, sivi yad, yumurta aki, sirke veya limon suyu, tuz eklenir ve karigtirilir.

Yavas yavas un ilave ederek yumusak bir hamur yogurulur. Hamurun Gzeri 6rtilGr, mayalanmaya birakilir.
Hamur iki katina ¢ikana kadar beklenir. ]

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip, avug i¢inde yuvarlanir. I¢ malzemeleri ile istege uygun
doldurulur.

Finn tepsisine aralikli olarak dizilir.

Uzerine yumurta sarisi straldr.

Onceden isitilmig 180 derece firinda tzeri iyice kizarana kadar pisirilir.

Not: Hamurun mayalanmasi i¢in sittin 1ik olmasina 6zen gdsterilmeli. Hamuru yogururken fazla un
eklenmemeli, yumusak bir kivam elde edene kadar azar azar eklenir. Hamurun iki katina gikmasi icin sicak bir
ortamda bekletilir. Pogaca hamuru incecik agilir ve i¢ harci gtizelce yerlegtirilir.
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