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1 adet yumurta beyazi

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi toz seker
3,5 - 4 su bardagi un

1 ¢ay bardag sivi yag
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kagigi gOrekotu
Igi igin:

100 gram kagar peyniri
1 adet kapya biber

50 gram sucuk

Kabartma tozu ve un hari¢ tim malzemeler bir araya getirilerek karigtirilir.
Uzerine kabartma tozu da ilave edilir ve azar azar un eklenir.
Ele yapismayan ve yumusacik bir hamur elde edilir.

Ceviz bilyiikligiinde parcalar koparilir ve el ile bastirilarak agilir. igine minik minik dogranan malzemelerden

yerlestirilir (tercihe bagl olarak pogaganin i¢ine koyulacak malzemeler).

Yarnim ay seklinde kapatilir ve ¢atal ile minik dokunuglar yapilarak kenarlarin birlegmesi saglanir.

Uzerine yumurta sarisi surullr ve ¢oérekotu serpilir.

180 derecede 6nceden isitilmig bir firnda Uzeri kizarana kadar ortalama 25-30 dakika pisirilir.
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