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POGACA

1 paket tereyagi

1 adet yumurta

1 adet yumurtanin beyazi
1 tath kasigi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 paket kuru maya

1 su bardag ik sit
Aldigi kadar un

Peynir

Susam

Tiim malzemeyi bir kapta karistirin. isterseniz derin dondurucuda 2-3 saat bekletin ya da hemen pogdacalarinizi
hazirlayin. Bir oklava yardimiyla cok ince olmayacak sekilde agin.

Ortasina peynir koyun ve katlayarak bir su bardagi yardimiyla yarim ay seklinde kesin. Tim hamur bittikten
sonra yumurta sarisi ve susam serperek mutlaka daha énceden 150 derecede isitilmig firinda 180 derecede
Uzeri kizarp, kabarana kadar pisirin.

.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 18.09.2024
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