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Hamur icin:

125 gram oda

sicakliginda tereyadi veya margarin
1 Turk kahvesi fincani sivi yag

1 Turk kahvesi fincani yogurt

1 adet yumurta (aki ve sarisi ayriimis)
Yarim paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar un

Iciigin:

150 gram rendelenmis beyaz peynir
10 dal maydanoz

Uzeri igin:

Corekotu

Hamur igin tereya@i veya margarini derin bir kaba alin. igine sivi yag, yogurt, yumurta aki, kabartma tozu ve tuzu
ilave edin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar un ekleyip, tim malzemeyi yodurun. Ig
malzeme igin peynir ve kiyilmig maydanozu karigtirin. Hamurdan ceviz buyuklGgiinde bir parga koparip,
avucunuzun iginde agin. Igine i¢ hargtan koyun ve dilediginiz sekli verin. Kalan hamuru da ayni gekilde
hazirlayin. Uzerlerine yumurta sarisi sdriin ve ¢orek otu serpin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri
pembelesene kadar pigirin. llik ya da soguk olarak servis yapin.
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