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POGACA

T.C. Berlin Blyukelgiligi

1 su bardag@i zeytinyagdi (250 ml)
1 su bardagi yogurt (200 g)
2 yumarta

1 maya

bir su bardagi ilik su (250 ml)
800 gramun

250 gram kiyma

1 sogan

200 gram beyaz peynir
istege gbére maydonoz

Tuz

Un, zeytinyadl, yogurt, maya, tuz, yumurta ve su bir derin kabin iginde iyice karigtirilir.

Hamur kabarana kadar, podacanin i¢i hazirlanir.

Bir tavada kiyma, tuz, kiylmis sogan kavrulur. Diger yandan bir kabin iginde peynir ve kiyilmig maydonoz
karigtirilir.

Hamurdan aldigimiz kiiguk pargalar ¢ay tabagi blyukliginde aglilir ve igine kiyma veya peynir konulur. Ortadan
ikiye katlanarak kenarlari iyice kapatilir.

Uzerini bir kiigUk firgayla yumurtanin sarisiyla geginiz.

Pogdacganin lezzetini arttirmak icin Gzerine susam da serpilebilir.

Orta hararette (150°C) kizarana kadar pigirilir.
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