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POGACA KADAYIF

400 gram kadayif
2 su bardagi ceviz
3 su bardagi su

3 su bardagi seker
150 gram tereyagi
2 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

Tereyagini eritin ve kadayiflarla ovalayarak karigtirin. Firin tepsisini yaglayin ve kadayiflarin yarisini dégeyin.
Uzerine kiyllmig cevizleri serpin. Podaca yayar gibi katlayip ona bulayip yumurtaya batirin ve tepsiye dizin. Yine
tereyagini Gzerine gezdirip, 200 derecedeki firinda Uzeri nar gibi kizarincaya dek pigirin. Bu arada serbetini
hazirlayin. Serbeti icin seker ve suyu kaynatin. Kadayiflar firindan ¢ikinca tzerine soguk serbeti dokip ¢ektirin.

© lezzetler.com tarif n0:95371 » adi:PoJaca Kadayif « gdnderen:ham-et « indirme tarihi:01.04.2025 - 02:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pogaca-kadayif-vt70053
http://www.tcpdf.org

