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POGACA BOREK

Hamuru igin:

6 su bardagi un

1 paket instant maya

2 tath kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 sise soda

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi zeytinyag
1 yumurtanin aki

I¢ harci igin:

1 su bardag@i rendelenmis beyaz peynir
1 adet kuru sogan

3-4 dal pirasa
Zeytinyad!

Kirmizi pul biber

Uzeri icin:

1 yemek kasigi sit

1 yumurta sarisi
Corekotu

Unu eleyerek genis bir yogurma kabina alip ortasini havuz gibi agin.

Toz seker, tuz ve mayayi ilave edip karigtirin.

Sivi malzemeleri de una ekleyip kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene dek yodurun.
Streg filmle sardiginiz hamuru mayalanmasi i¢in 20 dakika kadar oda sicakliginda bekletin.
I¢ harci icin sodani kiip kip, pirasalari ise ince ince dograyin.

Zeytinyagini tavada isitin.

Sogan ve pirasalari ilave edip sodanlar pembelesene kadar kavurun.

Ocaktan alip iinmasini bekleyin.

lininca igine rendelenmis beyaz peyniri ekleyip karistirin.

Mayalanan hamuru iki esit parcaya ayirin.

Yagladiginiz kelepceli kek kalibinin tabanina hamur par¢alarindan birini kenarlari hafif yliksek olacak sekilde
elinizle bastirarak yayin.

Hazirladiginiz i¢ harcini hamurun Gzerine kenarlarina gelmeyecek sekilde yayip Uzerine diger hamuru ayni
sekilde yerlestirin.

Hamurun tabaniyla Gstini mimkin oldugunca yapistirmaya caligin.

Boregi 15 dakika bekleterek hamurun biraz daha mayalanip kabarmasini sagdlayin.

Sosu igin st ve yumurtay! bir kasede ¢irpin.

Mayalanan hamurun Uzerine elinizle bastirarak havasini alin.

Hazirladiginiz sosu Uzerine srin. Bigakla dilimleyip sosu Gzerine sUr0n.

Finni 180 dereceye ayarlayip 6nceden isitin.

Boregi firna verip 20-25 dakika kadar pisirin. Yeniden dilimleyip servis yapin.
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