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POFUDUK POGACA

1 paket yas maya

1 su bardagi su

1 su bardag st

4-5 yemek kagigi seker
1 cay bardagi sivi yag
2 yumurta

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi sirke

2 yemek kasi§i tereyagi
6 su bardagi un

I¢ harciigin;

Damla gikolata, zeytin ya da peynir

IIk olarak maya, sUt, su ve ¢ekeri birlikte karistirip 10 15 dakika boyunca kdsede bekletin.

Ardindan siviyagi 2 adet yumurta aki ve 6 su bardagi unu ekleyin.

Unu sivi karisima yavas yavas ekledikten sonra kati bir hal alan hamura bir yemek kasigi sirke ekleyin.
Hamur toparlandiktan sonra 2 yemek kasigi tereyagini katin.

Hamurun Uzerini kapatin ve 1lik bir yere alin 1 saat boyunca dinlenmeye birakin.

Dinlenen hamuru gekillendirmek tizere tepsiye alin.

Igerisine istediginiz harci ekleyerek sekil verin ve tepsiye dizin.

180 derecede 20-25 dakika pigirin.

Not: Bu asamada unu eklemeden 6nce kabartma tozu ve tuz ile birlikte glizelce karigtirip sivi karisima ekleyin.
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