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POFUDUK POGACA

1 su bardagi ilik su

1 su bardag ik sit

1 su bardagi sivi yag
1 yumurta

1 paket kuru maya

2 tath kasig tuz

4 yemek kasigi seker
7 su bardagi un

Derin bir yogurma kabina ilik su, sOt, yumurta, sivi yad, maya, tuz ve sekeri koyunuz. Koydugunuz bu
malzemeleri karistiriniz. Karigtirdiktan sonra yavas yavas unu ekleyiniz. Unu ilave ettikten sonra giizelce
yogurunuz. Hamur kivamina gelince hamurun Ustind bir bezle értiin. Hamurun mayalanmasi igin yaklagik 45
dakika 1 saat arasinda bekleyiniz ve Ustinid agmayiniz. Hamur kabardiktan sonra yagl kagit serilmis tepsiye
hamurlar buydkligine karar verip yuvarlayiniz. Tim hepsi bittikten sonra Usttine yumurta sarisi siriip susam
atiniz. Daha sonra 200 derecelik firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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