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POFUDUK POGACA

1 adet yumurta

2 su bardagi ik su

1 su bardagi sivi yag

1 yemek kasigi seker

1 su bardag yogdurt

1 tath kasidi tuz

1 paket yas maya ( ya da 1 ¢orba kasigi kuru maya)
9 su bardagi un

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Susam

Istege bagh olarak ¢érekotu

Pogaganin hamurunu yapmak icin bir yogurma kabi hazirlayin. icine ilik suyu dokiin sonra maya ve sekeri
atarak eritin. Daha sonra streg filmi kabin Gzerine ¢gekerek 5-7 dakika bekletin. Yumurta, sivi yag, yogdurt, tuzu
hazir ederek kabin igine dokiin. Unu da yavas sekilde dokerek yogurun ve yumusak bir kivam elde edin. Sonra
kabin kapagini 6rtlin ve Uzerini 6rtl ile de 6rterek sicak kalmasini saglayin. Yaklasik bir saat bu sekilde
dinlensin. 1 saat sonra hamuru acgarak bir iki kez daha yogurun bu sekilde havalansin. Sekil verdikten sonra
tepsiye dizerek tek tek hepsinin tizerine sivi yag eklenmis yumurta sarisini pogagalarin tizerine strdn.
Unutmayin daha kolay sekil igin hafif un serpigtirebilirsiniz. Isteyen pogaganin igine peynir, patates ekleyebilir.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 30 dakika pisirin.
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