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POFUDUK POGACA

20 g Pakmaya Aktif Kuru Maya

1 su bardag@ ilik st (200 ml)

1 su barda@ ilik su (200 ml)

1,5 cay bardagi zeytinyadi (150 ml)

2 yumurta (birinin sarisi ayrilip Gzerine slrllecek)
3 tath kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

550-600 g bugday unu (5,5-6 su bardag)
Arasina sirmek igin:

200 g tereyagi

Ic malzemesi:

1 su bardagi ¢cokelek veya lor peyniri

1 su barda@i rendelenmis beyaz peynir
Yarim demet maydanoz, Kiyilmig

1-2 cay kagigi pul biber

Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

1 tath kasidi zeytinyad

1 tath kasidi susam

Pakmaya Aktif Kuru Maya[?ly1, yarim su bardagi ilik suyu ve 1 tath kasigi sekeri karistirin. 10 dakika bekletin.
Hamur yogurma kabina unun yarisini aktarin. Ortasini havuz gibi agin. Mayali ilik suyu, kalan sivi malzemeleri,
tuzu ve kalan sekeri ekleyin.

Yogdurmaya baslayin. Kontroll bir sekilde kalan unu ekleyerek yumusak kivamli bir hamur yogurun.

Hamurun Gzerini kapatip sicak bir ortamda mayalanmaya birakin.

Bu sirada i¢ malzemesini hazirlayin. I¢ malzemesi icin tim malzemeyi bir kapta karigtirin.

Mayalanan hamurdan orta boy mandalina blytkliginde pargalar koparip elinizle dikdértgen bir hamur olacak
sekilde agin.

Hamurun Gzerine firga yardimiyla tereya@i strtin, tekrar dikdértgen olacak sekilde agin.

Hamurun Gzerine boylamasina i¢ malzemeden serpistirin.

Gl seklinde yuvarlayip bir ucunu hamurun diger ucuyla yapistirin.

Hamurlari yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin.

Hamurlari firin tepsisinde 1 saat daha mayalandirin.

En son Gzerlerine yumurta sarisi ve 1 tatl kasigi zeytinyagini karigtirip sriin.

Onceden isitilmis 185 dereceye ayarli firinda, 30-35 dakika pigirin.
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