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POFUDUK PiSi
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1 yumurta

4 su bardagi un

1 su bardag ik sit

Y2 su bardagi ik su

2 gay bardagi sivi yag

1 yemek kasigi kuru maya
1 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tuz

Sivi yag (Kizartmak igin)

ilk olarak hamurun mayasini aktiflestirin. llik siitiin icerisine maya ve toz sekeri ekleyin ve kdpiirene kadar
bekleyin.

Genis bir kaba elenmis unu alin. Unun ortasina elinizle oyuk agin.

Su, siviyag, yumurta ve tuzu unun ortasina alin. Képiirmis mayay da hamura ekleyin.

Hamuru yogurmaya baslayin. Hamur ele yapismayan bir kivam alinca hamuru dinlenmeye birakin.

Kabaran hamuru agin. Yuvarlak kaliplar yardimiyla hamurdan yuvarlak parcalar kesin ve kizgin yagda pigirin.
Pisiniz hazir.
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