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POFUDUK

3 adet yaprak jelatin

1 su bardag sicak su

1 su bardag st

1 kutu krem santi

3 yumurtanin aki

1 su bardagi seker

21 adet kedi dili biskuvi
Serbet icin:

Yarim su bardag seker
Yarim su bardagi su

1 tath kasidi nescafe
Sislemek icin: Muz, cilek

3 adet yaprak jelatini 1 su bardagi sicak suyun iginde eritelim. Karigtirarak, jelatinin suyun iginde daha ¢abuk
erimesini saglayalim. Jelatin eridiginde suyu ilitalim. Bu arada ayr bir kapta 3 yumurta akini ve 1 su bardagi
sekeri mikser ile yogurt kivamina gelene dek ¢irpalim. Bagka bir kapta da 2 paket krem santi ile 1 su bardagi
sUtd kanigtirarak, koyulasana dek ¢irpalim. lithigimiz jelatinli karigimi, yumurta akinin bulundugu karigimi ve krem
santiyi genis kapta karistiralim. Kuplara bu karigimdan birer kasik koyalim. Kl¢ik bir tencerede yarim su
bardadi suyu ve yarim su bardagdi sekeri kaynatalim. Tencereyi atesten indirmeye yakin limon suyu ve nescafeyi
ekleyelim. Atesten alip, iitalim. Biskdvileri ik serbete batirarak, islanmalarim saglayalim. Islanmig biskivileri
kuptarin icine yerlestirelim. Biskivilerin Gzerine de muz ve gilek dilimlerini yerlestirelim. Uzerine tekrar krem
santili karisimdan ilave edelim. Kuplari bu sekilde sirasiyla krema, biskivi ve meyve olarak dolduralim. En Uste
de krema sikacagina doldurulmus krem santili karigimi istedigimiz sekilde sikalim. Meyve ile sUsleyerek, servis
yapalim.
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