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POC CORBASI

4 parca p6¢ (dana kuyrugu)
8 su bardagi su

1 bas sarmsak

Tuz

Po¢ parcalarini didUkli tencereye yerlegtirin.

Uzerine 8 su bardag@i su ekleyip kapagi kapali halde haglamaya baslayin.

Etler 1 saat haglandiktan sonra kapagi a¢ip tuzu ilave edin.

Kapagini kapatip yeniden 1,5 saat kadar haglayin.

Etler iyice yumusayinca suyun iginden alip yaglarini ayiklayin, etlerini didikleyin.
Etleri yeniden et suyuna ilave edip bir tasim daha kaynattiktan sonra ocaktan alin.
Sarimsag ezip gorbaniza tenceredeyken ya da servis asamasinda ilave edin.

Not: Dana kuyrugu (pd¢) sakatatgilarda 2-3 santim kalinhdinda dilimlenmis halde satilir.

© lezzetler.com tarif no:149913 « adi:P6¢ Corbasi « gdnderen:tizim gozll « indirme tarihi:20.04.2025 - 00:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/poc-corbasi-vt108568
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/poc-corbasi-149913.jpg
http://www.tcpdf.org

