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P40 DE QUEIJO

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardag tapyoka unu

1 su bardag st

1/2 su bardagi su

1/4 su bardag bitkisel yag

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi rendelenmis Parmesan peyniri
1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

2 yumurta

Sit, su, yag ve tuzu bir tencereye koyun ve karisimi kaynatin.

Karigim kaynadiktan sonra tapyoka ununu ekleyin ve karigtirarak hamurun sogumasini saglayin.

Karisim ilik hale geldikten sonra, yumurtalari teker teker ekleyin. Ardindan rendelenmis peynirleri ekleyerek
hamuru yogurun.

Hamurdan ceviz blyGkliginde pargalar kopararak yuvarlayin ve firin tepsisine dizin.

Onceden isitilmig 180°C firinda, yaklasik 20-25 dakika altin rengi olana kadar pisirin.
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