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PiZZA TOPLARI

Hamuru igin:

5 su bardagi un

2 su bardagi ik su

1 tath kasidi seker

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 tath kasidi kuru maya
Tuz

Igi igin:

2 yemek kagsidi domates salgasi
2 yemek kagsigi tereyagi
200 gr Kiyma

1 sogan

Kasar peynir

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Istege bagli, feslegen

Sit, yag, yogurt, seker, tuz ve 1 paket mayay!i bir kapta yogurun.

Ik suyun icine maya ve sekeri ekleyip karigtirin.

Ayri bir kapta tuz ve unu karigtirarak ortasini agin.

Mayall harci unun igine dékiin ve hamur kivamina gelinceye kadar karigtirin.

Hamuru yodurdugunuz kaba hafif zeytinyadi damlatin ve hamurunuzun Uzerini kapatarak 1 saat mayalanmasini
bekleyin.

Bir tavada tereyagini eritin ve ardindan kiymayi suyunu ¢ekinceye kadar kavurun.

Kip kip dogradiginiz sodanlari da tavanin igine atip kokusu ¢ikana kadar kavurmaya devam edin.

En son baharatlari da ekleyin ve altini kapatin.

Mayalanmig hamurdan dikdértgenler yaratin ve elinizle bastirin.

Domates salcasini hafif sulandirarak pizza hamurunun tzerine strtn ve kiymali harcinizi ve kagar peyniri
ekledikten sonra rulo seklinde kapatin.

200 derece finnda 15 dakika pisirin.
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