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PizzA TADINDA POGACA

10-15 dilim pastirma

Y2 kase minik dogranmis sucuk
2 kase rendelenmis kagsar

2 demet dereotu

Tuz

Karabiber

Hamuru igin:

1 su barda@ kadar aycicedi yagi
1 tath kasidi tereyad

2 corba kasi§i toz seker

2 paket kuru maya

1 tath kasigi tuz

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

4 su bardagi un

Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Kuru maya, 1lik stit ve toz sekeri glizelce karistirip biraz bekleyin. Maya kabarmaya baglayinca unu, yaglari ve
diger malzemeleri ekleyip guizelce yogurun. Kulak memesi kivamina gelince un serptigimiz bir kaba alip 100
derece I1sitiimig firnda Uzerini bir bezle érterek 30 dakika mayalandirin. Bu esnada sucuk ve pastirmayi biraz
yagda cevirip pisirin Gzerine kiyilmig dereotu, tuz ve karabiberi ekleyin bdylelikle i¢c malzemesi hazir. Firindan
¢ikardiginiz hamuru tezgaha alip biraz un ekleyerek tekrar yogurup 3-4 bezeye bdlin ve merdane yardimiyla
¢ok ince olmayacak sekilde yuvarlak olarak agin. Sigara béregi icin yufkay: kestigimiz gibi kesin her bir Giggenin
genig kismina i¢ malzemesinden koyup tzerine rende kagar serpin ve yanlarini ¢ok az ige alarak sarin yagli
kagt serili tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi strip isisini 180 dereceye cikardiginiz firina koyun yaklagsik
30-35 dakika pigirin.
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