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PIZZA SUPREME

Malzemeler

250 gr Un

1,5 ¢ay bardag su

1 kasik sivi yag

75 gr dilimlenmis Maret Sosis
75 gr dilimlenmis Maret Sucuk
75 gr Maret Jambon

75 gr Tat Mantar Konservesi
150 gr rendelenmis Sek Kasar Peyniri
1 adet domates

Sosicin

3 adet domates

2 kasik Tat Ketgap

1 cay bardagi su

Tuz

Karabiber

Hazirlanisi

Unu eleyiniz ve su ile karistirarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde ediniz. Hamurunuzu bir oklava
ile ince ince aciniz ve yagl kadit serdiginiz firin tepsisine yayiniz. Firini 180C ye getiriniz. Diger tarafta
domatesleri rendeleyiniz ve ketgabi su ile karigtiriniz- Tuz, karabiber ile tatlandiriniz. Yumurta firgasi ile sosu
hamura sirin0z. En son olarak da dilimlediginiz domates, sucuk, sosis, jambon, mantar ve rendelediginiz
peyniri koyunuz. Firina verip 25 dakika pisiriniz ve servis yapiniz.
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