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PIZZA SORRENTINA

Il Patio

Malzemeler:

Pizza hamuru

Mozarella

Domates sos

Roka ve domates dilimleri

Hazirlanisi:

Domates sos: Domatesler; tuz, zeytinyadi ve feslegen ile mutfak robotunda cekilir.

Un, tuz, su ve yas maya ile hazirlanan ve iki saat mayalandirilip istenilen biyUklikte agilan hamurun Gzerine
Once domates sos, sonra kip kesilmis mozarella peyniri koyulur ve 220 derecelik firnda yaklasik 12-15 dakika
pisirilir. Pizza firndan ¢iktiktan sonra tizerine taze roka yapraklari ve dilimlenmis domatesler koyularak servis
edilir.
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