B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIZZA SIMA (ITALYA)

1 su bardagi su

1 cay bardagi zeytinyag
Yarim ¢ay bardagi sirke
Yarim tath kasigi karbonat
1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Bir miktar un alinir, havuz gibi ortasi agilir. Sui karbonat, zeytinyagi, tuz ve sirke konur. Kenardan ortaya dogru
un eklenerek yogrulur. Yarim saat kadar bekletilir. Sonra merdaneyle 1 parmak kalinhiginda agilir, yaglanmis
tepsiye yerlestirilir. 180 derece firinda agik kirmizi renk alana kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca kibrit kutusu
blyUkliginde kare kare kesilir.
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