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PIZZA SICILIANA

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

1 6lcl pizza hamuru
2-3 domates

120 g mozzarella
60 g dana jambon
1-2 anguez

3 enginar gdébegi
7 adet zeytin

1 dis sarimsak
3-4 dal maydanoz
Tuz

Karabiber

Kekik

Yaglanmig pizza kalibina hamur yayilir. Domates pire haline getirilip gesnilendirildikten sonra hamurun Uzerine
sUrdldr. Rendelenmis ya da ¢ok ufak pargalanmis mozzarella peyniri sosun Gzerine serpilir. Ki¢Uk pargalara
ayrilmis ancuez ve jambon yayilir. Enginarlar ikiye bdlinerek uygun araliklarla dizilir. Gekirdekleri ¢ikariimig
zeytinler, tuz, karabiber, kekik, sarimsak da Uizerine yerlegtirildikten sonra énceden isitilmis firinda 20 dakika
kadar pisirilir. Maydanozla susleyerek servise alinir. Bu pizza soduk olarak da servis yapilabilir.

Not: Eger soguk verilecekse kullanilan domates plresi miktari artinimaldir.
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