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PIZZA SALCASI

8 adet domates

1 biyUk kuru sogan

2 adet sivri biber

1 adet kirmizi etli biber

1 ¢orba kasigi un

yarim ¢ay bardag sirke yada limon suyu
1 cay bardagi siviyag

2 adet karanfil

yarim parmak ¢ubuk targin
1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

ince kiydiginiz kuru sogani, orta ateste siviyagda pembelesene kadar kavurun. ince kiyilan biberleri de ilave
edip, 1-2 dakika daha kavurduktan sonra unu katip 2-3 dakika daha kavurun ve ufak kestiginiz domatesleri
ilave edin. Domatesler eriyip te plre haline elince, yeterince suyu, karanfilleri ve targini katip beraber pisirin.
Koyu bir kivama gelince, yeterince tuzu, toz sekeri ve sirkeyi koyup, son bir kere karistirdiktan sonra ocaktan
alip bir Gzgegten gegirin. Stizgecin i¢inde kalan posayi ezerek salcaya ilave edin. Eger salganin kivami tam
degilse , biraz daha orta i1sili ocakta kaynatarak kivama gelmesini saglayin. Not: Arzu edilirse sarimsak da ilave
edilebilir.
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