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PIZZA ROBESPIERRE

1 paket kuru maya

3 ¢orba kasigi margarin
1 tath kasidi tuz

4 su bardagi bugday unu
Aldig1 kadar ilik su
250-300 g.r kavurma

2 adet domates

1 tutam taze feslegen

1 adet yumurta sarisi

1 su barda@i rendelenmis kasar
1 tutam tuz, karabiber

Karistirma kabina, un, kuru maya ve yagi ekleyip, tuzunu da ilave ederek yavas yavas su ekleyerek
yoguruyoruz.

Kulak yumusakhdinda bir hamur elde edene kadar yodurup,dinlenmesi icin bir kenara aliyoruz.

Kavurmayi genisce bir tencereye alip, Uzerine domates ve feslegen dograyip, tuz, karabiber ekleyip
karistinyoruz.

Dinlenmis hamurdan tepsilerimizin blyUkligutne goére, 2 veya 3 parg¢a ayirip,merdane ile tepsi boyutunda
aglyoruz.

lyice yagladigimiz tepsiye hamuru yerlestirip,lzerine kavurmadan paylastiryoruz.

10 dk. tepside bekletip, Uzerine kasar peyniri serpistirdikten sonra, énceden isitiimig firinda tzeri kizarana kadar
pisiriyoruz.
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