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PIZZA

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

500 gr.un

1 yumurta

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker
50 gr. margarin
20 gr. maya

1.5 su bardagi sit
250 gr. kasar
Sucuk

Sosis

Salam

Mantar

Zeytin

Kirmizi biber
Domates
Sarimsak

Ketcap

Kekik

Pul biber

Tuz

Maya, ilik sttin icinde eritilir. Seker, tuz, eritilmis margarin ve yumurta ilave edilir, iyice kanstirilir. Un ilave
edilerek kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogrulur. Yogrulan hamur, mayasi gelinceye kadar bekletilir.
Mayasi gelen hamur, yaglanmis tepsiye alinir ve tepsi blyukliginde agilir. Hamurun Uzeri sivi yag ile yaglanir.
Parmak uglari ile hamura iz verilir. Kenar kisimlari hafifge yukseltilir. Hazirlanan hamur, tepside 10 dakika
dinlendirilir. Dinlenen hamur, 1sitilmisg firina verilerek 5-10 dakika pisirilir. Firndan ¢ikarilan hamurun tzerine
ketcap sUr0lUr ve kasar rendesi serpilir. Kasarin Gzerine ince dilimlenmis sucuk, sosis, salam, mantar, biber
ilave edilir. Onlarin arasina gekirdekleri gikartiimig zeytin, kiip dogranmis domates, ince kiyllmig sarimsak konur.
Tuz, kekik ve pul biberi atilir. Uzerine bolca kasar rendesi serpilir. Hazirlanan pizza, 200 derece firinda 15-20
dakika pisirilir. Firindan ¢ikarilir. Dilimlenerek sicak servis yapilir.
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