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PIZZA

HAMUR MALZEMELERI

3 su bardagi un (350 gr.)

1/2 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (8 gr.)

1 3/4 tath kasiJi toz seker (8 gr.)

2 cay kasigi tuz (5 gr.)

1 su bardag@ ilik su (200 gr.)

2/5 paket margarin (100 gr.)

UST MALZEMELERI

1/3 su bardadi domates salcasi veya 1 su bardadi kabuklari soyulup dogranmis domates
1/2 cay kasigi tuz (1 gr.)

2/3 kahve fincani ilik su (40 gr.)

Bol kasar peyniri istenirse, Sosis, salam, sucuk, mantar, yesil biber vs.

Yumusgak mayal bir hamur hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirdikten sonra ikiye bélin, herbirini 33
cm. ¢apinda yuvarlaklar halinde agin ve kenarlarini diizlestirin. Uzerine yukanda belirtilen malzemeler veya
istediginiz malzemeleri istediginiz blyuklikte dodrayarak hazirlayacadiniz kansimi yayin ve bol miktarda kasar
peyniri serpin. Daha sonra 180 °C isitilmis firinda yaklasik 15 dakika pigirin.

ML® Domatesli Pizza icin tiklayin
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