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PiZZA

Selin Kutucular

300 Gr. Un

1 Paket Kuru Maya

1.5 Gay Bardagi ik Su

1 Corba Kasi§i Zeytinyagi

1 Tath Kasigi Tuz

1 Cay Kasigi Toz seker

1 Gorba Kasi§i Zeytin yag (Hamur igin)
100 Gr. Mozarella Peyniri Rendelenmis
Zeytin

1 Tath Kasigi Kekik

3 Adet Roka

4 Adet Iri Domates Rendesi

1 Cay Kasigi Tuz

1 Tatl Kagigi Toz seker

1 Gorba Kagig Domates Salgasi

1 Corba Kasi§i Zeytinyagi

Oncelikle unu ve mayayi karistiralim. Ardindan 1lik suyu, zeytinyagini, tuzu ve toz sekeri katalim. Tim malzemeyi
birbirine yedirelim ve yoguralim. Gerekirse biraz daha su ilave edelim ve ele yapismayan bir hamur elde edelim.
Uzerine bir bez 6rtelim, 1 saat mayalandiralim. Mayalanmis hamurumuzu 1 cm kaliniginda agalim. Yagladigimiz
yuvarlak bir tepsiye yerlestirelim. Uzerine zeytinyagi siirelim. Ardindan rendelenmig mozzarella ya da dil
peyniri-taze kasar karisimini yayalim. Ote yandan domates sosunu hazirlayalim. Bunun igin rendelenmis
domatesleri, tuzu, toz sekeri, domates sal¢asini, zeytinyagdini birbirine iyice karistirmamiz yeterli; domates
sosumuz hazir. Hazirladigimiz domates sosunu, zeytinyagi stirlp peynir yaydigimiz hamurumuzun Uzerine
dokelim. Birkag tane siyah zeytin, birkag parga peynir ve kekikle sisleyelim. Onceden isitiimis firinin en alt
rafinda 230 derecede 20 dakika pisirelim. Servisten énce Uzerine birkag yaprak roka da yerlestirebiliriz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.10.2023
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