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PIZZA

30 Gr Sana Klasik

1 Su Bardag@i Suyu Stiztlmig Misir konservesi
1 Su Bardagi Ince Kiyilmig veya jambon Salam
1/2 Su Bardad Domates Sosu

1 Tath Kasigi Kuru Maya

2 Su Bardagi Un

1 adet domates

1 Su Barda@ Sit

2 Su Bardagi Rendelenmis Kasarpeyniri

1 Gorba Kasigi Sivi Yag

Finni 220 dereceye ayarlayin. BlyUk bir firin tepsisini hazirlayin. Unu ve tuzu eleyin. Margarini kiip kiip kesip
ilave edin. Bu arada mayayi, sekerli ik suyun iginde eritip, bir stire kabarmasini bekledikten sonra karisima
ilave edin. 2 -Yogurarak yagi hamura yedirin. St ilave edin. Gerekirse yine sit ekleyerek yumusak bir hamur
elde edene dek yogurun. Tepsinin Uzerinde 34 cm ¢apinda yuvarlak olugturacak sekilde agin. Hamurun Gzerini
zeytinyaguyla yaglayin. Daha sonra domates sosu suriin. Uzerine de domates dilimlerini yerlegtirin. Misir ve
jambon parcalarini serpistererek 20-25 dakika kadar pisirin. Uggen dilimlere ayirip, servis yapin.
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