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KERIME HANIM PIZZASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Tath Kagigi yas maya

2 Dis sarimsak

3 Adet Domates

1 Tath Kagi§i tuz

1 Bardak st

1 Bardak su

Yas maya, tuz, siit, su, sana yag bu malzemeleri karistirarak hamur yapilir. Hamur kulak memesi kivwvamina
gelene kadar yogurulur. 1-1,5 saat dinlendirilir. Dinlenen hamur tepsiye yayilir.

Sos Igin: Domatesin kabudunu soyup rendeledikten sonra , kiigik kiiglk dogradigimiz sarimsakla karistirip
belirli bir kivama gelene kadar pisirin. Pismemis hamurun lzerine, hazirladigimiz sosu ddkdp tzerine diledigimiz
kadar sucuk salam zeytin mantar misir biber koyup énceden 200 derece de isitilmis firina koyariz. Sucuklar
pismeyeye basladijinda rendeledigimiz kasari malzemelerin Uzerine koyup firina veririz. 5 10 dk. bekledikten
sonra pizzamiz hazirdir.
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