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PIZZA

ilk olarak pizza hamurumuz yapilacak. Bir kase icerisine 1.5 su bardag ilik su, seker ve kuru maya konulacak,
karistinlacak. Karisim 10 dakika dinlendirilecek. Hamur yogurma kabi i¢erisine 5 su bardagi un elenerek
konulacak. Un orta yerinden havuz gibi agilacak. 1 tatl kagigi tuz havuzun kenarlarina serpilecek. Kase
icerisindeki maya havuzun igerisine bosaltilacak. Uzerine 5 yemek kasidi zeytinyagd ilave edilecek. Hamur
yogurma yéntemlerine uygun olarak plriizsiz bir hamur yogrulacak. Yogdurulan hamur kisilik porsiyonlar olarak
bezelere bolunlp unlu bir tezgahta agilacak. Yaglanmig firin tepsisine hamurlarimiz koyulup Gzerine
rendelenmis domates sosumuz eklenecek. Uzeri sosis, salam, misir ve kasar ile donatilacak. 25 dk 170 C
firnda pisirilecek
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