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%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIZZA

Hamuru igin:

3 su bardagi un

Yarim paket (20 gram) yas maya
1 cay kasigi tozseker

1 corba kasigi zeytinyagi
Yeteri kadar su

Tuz

Uzerine:

Yarim ¢ay bardagi st

1 tath kasidi salca
Sucuklu ve salamli harg:
2 dilim sucuk

2 dilim salam

Yarim domates

1 adet sivri biber

Tuz

Oncelikle tariflerine gére pizza harglarini hazirlayip kenara alin. Hamuru hazirlamak igin, yas mayanin {izerine
tozseker ve 1 su bardag ilik su ilave edin. Kabarmasi icin yaklasik 10 dakika bekletin. Unu genis bir kaba alip
tzerine, erimis maya, zeytinyagdi ve tuz ilave edin. Su ekleyerek kulak memesi yumugakliginda bir hamur
hazirlayin. Uzerine nemli bir bez értiip yarim saat dinlendirin. Hamurdan mandalina blyikliigiinde pargalar
koparin. Unlanmis tezgahta elinizle yemek tabagdi blyUkliginde agin. Sit ve salcay! karistirip hamurlarin
tzerine strin. Hazirladiginiz harglari pizzalarin stlerine yerlestirin. Yagh kagit kaplanmis bir firin tepsisine
yerlestirin. Uzerlerine arzunuza gore harg koyun sucuklu sebzeli peynirli har¢ koyup sucuk ve salami ince
dograyin.Kiclk bir kaba alip, Uzerine ince kiyilmis domates ve sivri biber ilave edin. Tuz ekleyip karistirin,
rendelenmis kasar peyniri serpin. Onceden isitilmig 200 derece firinda 15-20 dakika pisirip servis yapin.
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