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PIZZA

Eylem Ceylan

2,5-3 su bardagi un

4-5 yemek kasigi yogurt

1 yumurta

2 cay kasi§i tuz

1 cay bardagi siviyag

1 paket maya

Sucuk

Sosis

Mantar

Siyah zeytin

Misir

Yesil biber

Kasar rendesi

1 tatl kasigi domates sal¢asi
Kekik

Tuz

2 adet rendelenmis domates

Hamurun malzemelerini hi¢ su karistirmadan yodurun. Sicak bir ortam da Uizerine bir bez 6rterek 1-1,5 saat
dinlendirin. Hamur dinlenirken st malzemelerini dograyin. Hamur kabardiktan sonra yaglanmig bayUk firin
tepsisine incecik olacak gekilde yayin. Ustiine ¢ok az su ile ezilmis domates salgasini, rendelenmis domatesi,
kekik ve tuzu karigtirarak stirtin. Ustline rendelenmis kagarin bir kismini serpin. Ve Ustline malzemeleri
(misir,kalan kasar rendesi ve yesilbiber harig) yerlestirin. Onceden 185° C isitilmis firina verin. Pigsmesine yakin
misirini ve yesilbiberini ve kalan kasari ekleyin. Kasarlar eriyince yenmeye hazirdir.
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