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PIZZA

3 su bardagi un (350 gr.)
2 kesme seker kadar yagsmaya
2 tath kasigi toz seker
tuz

100 gr. margarin

1 su bardag! ilik su

Ust malzeme:

1 dogranmis domates
1,5 yemek kasigi salca
200 gr. kasar peyniri
Sosis, salam, mantar vs.

Hamur, bir bardak ilik suda sekerle mayalanir. Mayali un ve yag karigtirilarak yogrulur. Sicak bir yerde
dinlendirmeye birakilir. Mayalanmasi ¢abuk olsun isteniyorsa tizerine bir naylon poset gegirilir. Kabarinca hamur
ikiye bolundr. Bir tanesi merdaneyle yuvarlak olarak agilir. Kenarlari diizlestirilir. Uzerine yukaridaki malzemeler
istenilen buyUklikte dogranip karisim yayilir. Bol kasar rendesi serpilir. Ikinci hamura da ayni iglem yapilir.
180°de 15 dakika pisirilir.
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