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PIZZA

5 bardak un

1 yumurta

1 tath kasigi yas maya

1,5 bardak sit

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1/2 paket margarin (125 gram)

Sos igin:

2 ¢orba kagiJi salca

1 corba kasigi ketcap

1 domates

Kekik

Uzerine:

200 gram kasar veya dil peyniri rendesi
Dilediginiz kadar sosis, sucuk ve mantar
2 domates

2 yesil biber

Unu eleyin. Ortasini havuz gibi acin. Sekerli sltte ezilmis bira mayasi, digarida bekletilip yumusatiimig margarin,
yumurta ve tuzu koyup, yumusak bir hamur haline getirin. Uzerini nemli bir bezle 6rtin. llik bir yerde, hamur iki
katl hacme ulagana dek bekletin. Yaglanmig bir firin tepsisine hamuru bastirarak yerlestirin. Kenarlarini biraz
yUkseltin. Uzerine salca, ketgap, domates rendesi ve kekikten olusan sosu surtin (gerekirse biraz sulandirin).
Peynir rendesini serpistirin. Dilimlenmig malzemeleri yerlestirin. Halka halka kesilmis domates ve dogranmis
biberleri de koyduktan sonra orta hararetli firnda pizzanin alti pembelesene dek pisirin.
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