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PIZZA

Malzemesi

5 ¢ay fincani un

2 ¢orba kasigi margarin
1 tath kasidi maya

1 su Dardagi sut

1 kahve fincani zeytinyagi
1 kahve kagiJi tuz

1 yumurta sarisi

250 gr kasar peyniri

5 adet olgun domates

1 corba kasigi zeytinyagi
1 bas sogan

6 adet ancuez

12 adet siyah zeytin

1 adet defne yapragi

1 tath kasigi kekik

1 dis sarimsak

Kirmizi biber

Karabiber

Tuz

Unu hamur tahtasina eleyip ortasini agtiktan sonra, 2 gorba kagigi yag, ik suyla sulandirilmig maya ve tuzla gok
iyi karigtirarak yumusak 6zIU bir hamur yapin. Uzerini kalin bir bezle 6rtlp, 40-50 dakika ilik ortamda
mayalandirin.

Hamurdan ikiser yumurta biyUkliginde topaklar yaparak, her birini 2 milimetre inceliginde daireler halinde agin.
Hafifce yaglanmig tepsiye aizip oir rirgayia sivi yagdi narit¢e surun. Hazirlanan domatesli sosu Uzerine yayin.
Parsémen k&gidi, ya da bir tepsiyle Ustini kapatip, 20-25 dakika daha mayalandirin. Firina koymadan énce,
herbirinin Gzerine kasar rendesi serpistirin ve kenarlarina yumurta sarisini kdpurterek bir firga ile stirin. Ortadan
daha sicak firinda 15-20 dakika pisirin. Tuzu alinmig anguez ve siyah zeytinle sisleyip sicaK servis yapin.

DOMATESLI SOS
Sogani rendeleyip sarimsagi ezin. 1 ¢orba kasigi 1sitiimis yagda bir iki defa ¢evirip, kabuklari soyularak
cekirdekleri ¢ikarilan rendelenmis domates, defne yapragi, tuz ve kirmizibiber ekleyin. Agir ateste kaynatin.
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