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PiZZA

MasterChef

Hamur igin:

2 su bardagi un

1 cay kasigdi instant maya

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

3/4 su bardagi ilik su

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Sos igin:

3 yemek kasigi domates puresi veya rendelenmis domates
1 dis sarimsak (ezilmig)

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi feslegen

Tuz ve karabiber

Uzeri icin:

1,5 su bardagi rendelenmig mozzarella veya kagar peyniri
Istege gbére mantar, biber, sucuk, zeytin, misir vb.

Un, maya, seker ve tuzu genis bir kapta karistirin. llik suyu ve zeytinyagini ekleyip ele yapismayan, yumusak bir

hamur yogurun. Hamurun UGzerini értiip 30 dakika mayalanmasi igin bekletin.

Kiguk bir tavada zeytinyagdini isitin, ezilmis sarimsagi ekleyip kisa bir stire soteleyin. Domates puresini, kekik,
feslegen, tuz ve karabiberi ekleyin. Kisik ateste sos koyulasana kadar pigirin, kenara alin.

Mayalanan hamuru hafifge unlanmig tezgaha alin ve yuvarlak bir pizza sekline getirin. Ince bir taban i¢in oklava
veya elinizle agarak istediginiz kalinlikta yuvarlayin. Yagl kagit serilmis firin tepsisine hamuru yerlestirin.
Hamurun Gzerine sosu surlin, rendelenmig peyniri serpin ve dilediginiz malzemeleri ekleyin.

Onceden isitilmig 220° C firinda, yaklasik 12-15 dakika, kenarlari altin rengi olana ve peynir eriyip hafifce

kizarana kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:180747 « adi:Pizza « génderen:dolu « indirme tarihi:17.04.2025 - 00:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pizza-vt16682
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/pizza-180747.jpg
http://www.tcpdf.org

