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PiZZA

Hamur:

200 gr un

10 gr yag maya

1/2 gay kagigi tozseker
1/2 kahve fincani Ilik su
3 corba kagig! sivi yag
1/2 gay kagigi tuz
Uzerine:

Kasgar yada dil peyniri

Un, seker, tuz, yag ve Ilik suyu bir kaba koyun. Mayayi parcalayarak Usttine ekleyin. Robot veya el mikseri ile,
tim malzemeler iyice 6zlesene kadar iyice karistirin. Makineyi en Ust seviyeye getirerek, hamur kabin
kenarlarindan ayriimaya baglayincaya kadar, yaklasik 5-6 dakika karigtirin. Pizzay yapmak istediginiz kabu iyice
yagladiktan sonra, hamuru elle veya oklavayla kaba yayin. Ustline istediginiz malzemeleri yerlestirdikten sonra,
en Ustinl rendelenmis kasar veya dil peyniri ile kaplayin. Firina koymadan dnce, 15 dakika hamurun sismesini
bekleyin. 200 derece firinda 40-45 dakika pigirin.

Not: Pizzanizi daha pratik yoldan hazirlamak isterseniz, firndan alacaginiz ekmek hamurundan
faydalanabilirsiniz.
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